CALABRIA

CUCINA ITALIANA & CAFFE BAR

WINES BY THE GLASS

BOLLICINE - sparkling

WINE NAME PRODUCER GRAPE REGION PRICE
Flute
Inzolia, Malvasie,
ANFISIA BIANCO Cantine Lavorata Guardavalle Calabria 4.20
PROSECO 8+ Vineyards Prosecco, Pinot Bianco Veneto 5.00
PINOT NERO/ MERLOT
(ROSE) 8+ Vineyards Pinot Nero, Merlot Veneto 5.00
BIANCHI - whites
175ml/250ml
CIRO DOC Cantine Lavorata  Greco Bianco Calabria 4.40/6.30
Greco Bianco, Guardavalle,
BIVONGI DOC Cantine Lavorata  Malvasia, Inzolia Calabria 4.90/7.00
CIARDO Tre Monti Chardonnay Emilia Romagna 4.90/7.00
ROSSI - reds
CIRO DOC Cantine Lavorata  Gaglioppo Calabria 4.40/6.30
SYRAH Cusumano Syrah Sicilia 4.75/6.80
MERLOT Cantine Lavorata Merlot Calabria 4.20/5.90
SANGIOVESE Tremonti Sangiovese Emila Romagna 5.00/7.50
BARBERA Villa Sparina Barbera Piemonte 4.90/7.00
ROSATI - rose
CIRO DOC Cantine Lavorata  Gaglioppo Calabria 4.40/6.30
BIVONGI DOC Cantine Lavorata  Gaglioppo, Mantonico Calabria 4.90/7.00
REGALEALI ROSATO IGT  Tasca D’Almerita Nero D’Avola Sicilia 5.00/7.50
50ml
GRECO BIANCO Cantine Lavorata  Greco Calabria 3.00
CASA LOLA Tremonti Albana Emilia Romagna 3.20
RECIOTO DOC Montresor Corvina, Rondinella Veneto 4.10

“EAT, DRINK & ENJOY”



CALABRIA

CUCINA ITALIANA & CAFFE BAR

WINES BY THE BOTTLE

BOLLICINE - sparkling

WINE NAME PRODUCER GRAPE REGION PRICE
Inzolia, Malvasie,

ANFISIA BIANCO Cantine Lavorata  Guardavalle Calabria 18.00

SIOR BERTO 8+ Vineyards Prosecco, Pinot Bianco Veneto 23.00

SIOR LELE ROSE 8+ Vineyards Pinot Nero, Merlot Veneto 23.00

BIANCHI - whites

CIRO DOC Cantine Lavorata  Greco Bianco Calabria 18.00
Greco Bianco, Guardavalle,

BIVONGI DOC Cantine Lavorata  Malvasia, Inzolia Calabria 20.00

GRECO DOC Cantine Lavorata  Greco Bianco Calabria 24.00

FIANO D’AVELLINO La Guardianese Fiano Campania 22.00

CIARDO Tre Monti Chardonnay Emilia Romagna 20.00

SALCERELLA Tre Monti Sauvignon Emilia Romagna 20.00

MONTECARLO Trebbiano, Roussane,

BIANCO DOC Fatioria Michi Sauvignon, Vermentino Toscana 25.00

LEOPOLDINO

VERMENTINO IGT Il Casalone Vermentino, Viogner Toscana 23.00

GAVI DI GAVI DOCG Bricco Dei Guazzi Cortese Piemonte 25.00

MONTE| BIANCO Villa Sparina Corvina,Favorita Piemonte 20.00

GRECHETTO DEI COLLI

MARTANI DOC Fongoli Grechetto Umbria 26.00

GEWURZTRAMINER DOC Cantina Tramin Gewurztraminer T.Alto Adige 27.00

Friuli Venezia

PICOL Lis Neris Sauvignon Giulia 30.00

LUGANA Provenza Trebbiano di Lugana Lombardia 25.00

PECORINO DOC Cantine Marconi Pecorino Le Marche 26.00

“EAT, DRINK & ENJOY”



ROSSI - reds

CALABRIA

CUCINA ITALIANA & CAFFE BAR

MERLOT Cantine Lavorata Merlot Calabria 17.00

CIRO DOC Cantine Lavorata Gaglioppo Calabria 18.00
Gaglioppo, Greco Nero,

BIVONGI DOC Cantine Lavorata Mantonico Calabria 20.00

GRECO NERO IGT Cantine Lavorata Greco Nero Calabria 25.00

San Michele
LAGREIN DOC Appiano Lagrein T.Alto Adige 25.00
San Michele

PINOT NERO DOC Appiano Pinot Nero T.Alto Adige 25.00

TEROLDEGO DOC Foradori Teroldego Rotaliano T.Alto Adige 25.00

CHIANTI RUFINA DOCG Il Lago Sangiovese Toscana 24.00

BRUNELLO DI

MONTALCINO DOC 2006  Sasso di sole Sangiovese Grosso Toscana 45.00

MONTECARLO Sangiovese, Canaiolo, Syrah,

ROSSO DOC Fattoria Michi Malvasia Nera, Pinot Nero Toscana 25.00
Cabernet Sauvignon, Petit

TARCHUN US IGT Pometti Verdot, Sangiovese Toscana 27.00

BAROLO DOCG 2006 Tenuta Due Corti Nebbiolo Piemonte 60.00
Barbera, Cabernet

LANGHE ROSSO DOC Tenuta Rocca Sauvignon Piemnte 24.00

MONTE] ROSSO Villa Sparina Barbera Piemonte 20.00

Friuli Venezia

REFOSCO COF DOC Marco Cecchini Refosco Giulia 27.00

THEA Tremonti Sangiovese Emila Romagna 26.00

PETRIGNONE Tremonti Sangiovese Emila Romagna 23.00

VALGELLA VALTELLINA

SUP DOCG 2007 Conti Sertoli Salis Nebbiolo Lombardia 30.00

VALPOLICELLA CLASSICO Corvina, Rondinella,

SUP DOC POIEGA 2007 Roberto Mazzi Molinara Veneto 32.00

AMARONE DOCG Corvina, Rondinella,

003 & 2005 Roberto Mazzi Molinara Veneto 55.00
Cannonau, Cabernet

TANCA FARRA DOC Selle & Mosca Sauvignon Sardegna 25.00

SYRAH Cusumano Syrah Sicilia 20.00

NERO D’AVOLA Cantine Lavorata Nero D’Avola Sicilia 18.00

“EAT, DRINK & ENJOY”



ROSATI - rose

CALABRIA

CUCINA ITALIANA & CAFFE BAR

CIRO DOC Cantine Lavorata Gaglioppo Calabria 18.00
BIVONGI Cantine Lavorata Gaglioppo, Mantonico Calabria 20.00
REGALEALI ROSATO IGT Tasca D’Almerita Nero D’Avola Sicilia 23.00
SCALABRONE DOC Antinori Cabernet S, Merlot, Syrah Toscana 27.00
Barbera, Sangiovese,

CHIARETTO DOC Provenza Marzemino & Gropello Lake Garda 25.00
DESSERT

GRECO BIANCO Cantine Lavorata Greco Calabria 23.00
CASA LOLA Tremonti Albana Emilia Romagna 25.00
RECIOTO DOC Montresor Corvina, Rondinella Veneto 34.00
Definitions

Denominazione di Origine Controllata e Garantita (DOCG)
This classification denotes the highest quality recognition for Italian wines.
It is comprised of a relatively limited number of first-class wines.

Denominazione di Origine Controllata (DOC)
Wines that fall under the DOC category must be made in specified, government defined zones,

in accordance to particular regulations that are intended to preserve the wine’s character that is
uniquely derived from Italy’s individual regions.

Indicazione di Geografica Tipica (IGT)
These wines are often ubiquitous wines that are grown in a specific geographical growing region.

However, there are exceptions - some of Italy’s best wines do fall under this category just to avoid
more stringent regulations associated with DOC or DOCG.

“EAT, DRINK & ENJOY”



